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 �� ���CÉPAGES 
Syrah/Grenache. Un vin fruité et poivré, robe sombre. Aromatique 
et élégant  et charpenté. Des senteurs épicées, une grande 
ampleur en bouche. Puissance et générosité.

 �� �VIGNOBLE 
�Terroir : Argilo-Calcaire.  
Densité : 4000 - 5000 vignes/ha. 
Climat : Méditerranéen (étés chauds, hivers doux). 
Age moyen de la vigne : 30 - 50 ans. 
Rendement : 40 hl/ha. 
Localisation : Situé sur un ancien lit du Rhône, le plateau s’enracine 
sur l’un des plus nobles terroirs de la région où le puissant mistral 
balaie un sol argilo-calcaire recouvert de galets roulés.

 �� �VINIFICATION 
��Vendanges : Manuel/Mécanique. 
Vinification : Sélection parcellaire, vinification thermo-régulée en 
cuve béton pour la syrah et inox pour les grenaches. 
Vieillissement : Elevage 12  à 18 mois avant mise en bouteille.

 �� �NOTES DU VIGNERON  
Robe rouge cerise aux jolis reflets grenat. Le nez est ouvert sur des 
notes à la fois balsamiques, fruitées et épicées. Les fruits noirs, les 
épices révèlent en bouche un vin complexe et structuré.

 �� �SUGGESTION 
On le conseillera sur une belle pièce de bœuf en croûte de sel, un 
civet, ou une viande tendre doucement mijotée ou des rognons.                                          

 �� �CONSERVATION 
À déguster dès maintenant, potentiel de garde 7 à 10 ans entre 16° 
et 18° C.

 �� �CONTACT 
6, rue des Écoles 
30390 DOMAZAN 
Tél. +33(0)4 66 57 03 07 
 
œnotourisme@chateau-coccinelles.com 
www.chateau-coccinelles.com
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